
PESCE Ⅰ  F ISCH

CARNE Ⅰ  FLEISCH

01.	 Fettina di pollo alla griglia con patate al forno o Patatine	 15,90
	 Hähnchenschnitzel gegrillt mit Ofenkartoffeln oder Pommes  
	 und kleiner Salatbeilage					 

02.	 Fettina di maiale con funghi e salsa  
	 alla panna con patate al forno o Patatine	 17,90
	 Paniertes Schweineschnitzel mit Champignonrahmsauce, 
	 Ofenkartoffeln oder Pommes und kleiner Salatbeilage

03.	 Calamari fritti con panini é salsa all‘ aglio	 12,50 
	 Tintenfischringe paniert und frittiert mit Pizzabrötchen und Knoblauchdip						 

04.	 Porzione di scampi con panini é salsa all‘ aglio	 13,50 
	 Portion Scampi mit Pizzabrötchen und Knoblauchdip

05.	 Sardelle impanate con panini é salsa all‘ aglio	 12,00 
	 Sardellen paniert mit Pizzabrötchen und Knoblauchdip								 

06.	 Fritto misto di Pesce con panini é salsa all‘ aglio	 19,90 
	 Frittierte Fischplatte (verschiedene Sorten)  
	 mit Pizzabrötchen und Knoblauchdip		

BUON APPETITO Ⅰ  GUTEN APPETIT

Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen bitte an uns wenden.



PASTA Ⅰ  NUDELN

07.	 Aglio é Olio	 9,50 
	 Knoblauch, Olivenöl und italienischen Kräutern

08.	 Napoli	 9,90 
	 Tomatensoße	

09.	 Pesto	 9,90 
	 Basilikum

10.	 Bolognese	 10,90 
	 Rinderhackfleisch

11.	 Carbonara pancetta e panna	 11,50 
	 Speck und Sahnesoße

12.	 Penne spinaci 	 11,50 
	 Penne Spinat 								 

13.	 Scampi al vino bianco / o con panna	 14,90 
	 Garnelen in Weissweinsoße oder Sahnesoße

14.	 Quattro Formaggi	 12,50 
	 Vier-Käse 									 

15.	 Lasagna  / Lasagna vegetariana	 11,90 
	 Lasagne / Lasagne vegetarisch

	 A scelta con Ⅰ Wahlweise mit 

	 Spaghetti

	 Maccheroni

	 Tagliatelle / Bandnudeln

	 Penne 

	 Gnocchi

Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen bitte an uns wenden.



16.	 Pizza pane con salsa all‘aglio	 6,50
 	 Pizzabrot mit Knoblauch-Dip								 

17.	 Margherita	 8,90
	 Tomaten, Käse und Oregano

18.	 Salame	 10,00
	 Salami									 

19.	 Tonno é cipolla	 11,50
	 Thunfisch und Zwiebeln								 

20.	 Prosciutto é funghi	 11,50
	 Kochschinken und Champignons							 

21.	 Parma é rucola	 13,90
	 Parmaschinken und Rucola						 

22.	 Bel Colpo con antipasti / mit Antipasti	 15,90

23.	 Bruschetta	 11,90

24.	 Bresaola con burrata é rucola	 14,50
	 Rinderschinken mit Burrata und Rucola						 

25.	 Vegetariana con verdure	 11,50
	 Vegetarisch (mit verschiedenem Gemüse)	

	 Jede weitere Zutat	 2,00  
	 Parma Schinken, Bresaola, Burrata	 3,00

PIZZA

Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen bitte an uns wenden.



26.	 Insalata mista con panini	 9,00 
	 Gemischter Salat mit Pizzabrötchen								

27.	 Insalata tonno con panini	 12,00 
	 Thunfisch Salat mit Pizzabrötchen						

28.	 Insalata pollo con panini	 14,00 
	 Hähnchen Salat mit Pizzabrötchen	

INSALATA Ⅰ  SALATE
wahlweise mit Joghurt Dressing oder Balsamico

ANTIPASTI  Ⅰ  VORSPEISE
con panini Ⅰ mit Pizzabrötchen

29.	 Caprese	 8,50 
	 Tomaten, Mozzarella und Basilikum							

30.	 Bruschetta	 7,50

31.	 Carpaccio	 13,50 
	 Rinderfilet mit Rucola und Parmesan					

32.	 Antipasto misto	 14,90 
	 gemischte Vorspeisen

Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen bitte an uns wenden.



Hausweine 0,2 l

Scavi&Ray IL Bianco	 5,90

Scavi&Ray IL Rosso	 5,90

Scavi &Ray IL Rosato	 5,90

Weißwein Grauburgunder	 5,40

Weißweinschorle / alkoholfrei	 4,90

Rotwein	 5,40

Aperol Spritz	 6,50

Limoncello Spritz	 6,50

Lillet Wild Berry	 6,50

Aperol Spritz alkoholfrei	 6,50

Weißwein alkoholfrei	 5,40

Prosecco 0,1 l

Prosecco / alkoholfrei Scavi&Ray	 4,50

Prosecco trocken	 4,50

VINO ·  APERIT IVO Ⅰ
WEINE ·  APERIT IV

		  0,25 l	 0,4 l

Bitburger Pils	 2,60 	 3,90

Radler/Diesel	 2,60	 3,90

Flaschenbier

Bitburger 0,0% 0,33 l		  3,20

Bitburger Herb 0,0% 0,33 l		  3,20

Benediktiner Hefeweizen 0,5 l	 4,90

Benediktiner Hefeweizen alkoholfrei 0,5 l	 4,90

BIRRA ALLA SPINA Ⅰ 
BIER VOM FASS

Scavi&Ray Moscato	 24,50

Scavi&Ray Prosecco Trocken	 24,50

Scavi&Ray IL Bianco	 18,90

Scavi&Ray IL Rosato	 18,90

Scavi&Ray IL Rosso	 18,90

BOTTIGLIE DI  V INO 0,75  l
WEINFLASCHEN 0,75  l

Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen bitte an uns wenden.



LIQUORI  Ⅰ 
SPIRITUOSEN

		  2 cl

Limoncello Crema	  3,70

Limoncello 	  2,90

IL Santo Sambuca	 2,90

Grappa Bianca	 3,30

Grappa Oro	 3,30

Ramazotti	 2,90

Jack Daniels 	 3,90

9 Mile Wodka	 3,50

Baileys	 2,90

Salitos Tequila Silver	  2,90

Salitos Tequila Gold	 2,90

Sears Gin 	 3,90

 		  0,3 l	 0,4 l

Coca Cola, Fanta, 	 2,90	 3,90 
Sprite, Spezi	  
(auch als Zero erhältlich)

Vaihinger Säfte	 3,50	 4,50 
Grapefruit, Maracuja,  
Apfel naturtrüb, Mango, Orange

Auch als Saftschorle 	 3,20	 4,20

Bitter Lemon, Tonic Water, 	 3,50 
Ginger Ale, Wild Berry

Golfer	 3,20	 4,20

Schweppes Mojito 0,0 %	 3,80	 4,90

Longdrinks	 6,90  
Vodka, Jack Daniels, Gin	

		  0,25 l	 0,75 l

Aqua Morelli Sparkling	 2,50	 6,50

Aqua Morelli still	 2,50	 6,50

BEVANDE ANALCOLICHE Ⅰ
 SOFTGETRÄNKE

BEVANDE CALDE Ⅰ 
WARME GETRÄNKE

Cappuccino 	 3,20
Café Crema 	 3,30
Latte Macchiato	 3,50
Espresso	 2,30
Espresso Macchiato	 2,80
Heiße Schokolade 	 3,50
Milchkaffee	 3,50
Tee	 2,50

33.	 Tiramisu	 5,90

34.	 Panna Cotta	 4,90

DOLCI  Ⅰ  DESSERTS 

Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen bitte an uns wenden.



Häufige Allergene in der italienischen Küche
Gluten (A): Pizza, Pasta, Brot (Bruschetta), Panade.

Milch/Laktose (G): Käse (Mozzarella, Parmesan, Gorgonzola), Sahnesaucen, Butter, Gelato.
Eier (C): Frische Pasta, Tiramisu, Carbonara, Panade.

Schalenfrüchte (H): Pinienkerne (Pesto), Walnüsse, Pistazien, Mandeln.
Fisch/Krebstiere/Weichtiere (D/B/N): Sardellen, Thunfisch, Garnelen, Calamari, Muscheln.

Sellerie (I): Oft in Bolognese-Sauce und Suppen enthalten.
Sulfite (L/O): Wein, Balsamico-Essig, eingelegtes Gemüse.


